
※2019年度より授業時間短縮のため、1人1台ともう１台は2人で1つの作成で半分のお持ち帰りとなります。

卒業研究科Ⅰ ♪がついている日は祝日です。 2020.5.9

Ａ Ｂ
保冷箱

大
保冷箱

小
ｱﾙﾐ
ﾄﾚｰ

1
4/8(水）↓

8/26（水）に変更
4/19(日）　↓

4/18（土）に変更 ☆ ☆

2 5/13(水） 5/17(日） ☆ ☆ ◆

3 6/10(水） 6/21(日） ☆ ☆ ◆

4 7/1(水） 7/19(日） ☆ ☆ ◆

5 8/5(水） 8/30(日） ☆ ☆ □

6 9/16(水） 9/20(日） ☆ ☆ ◆

7 10/7(水） 10/18(日） ☆ ☆ ◆

8 11/25(水） 11/29(日） ☆ ☆ ◆

9 2/3(水） 2/21(日） ☆ ☆ ◆

10 3/17(水） 3/28(日） ☆ ☆

卒業研究科Ⅱ ♪がついている日は祝日です。

Ａ Ｂ
保冷箱

大
保冷箱

小
ｱﾙﾐ
ﾄﾚｰ

1 5/18(月） 5/31（日） ☆ ☆ □

2 7/13(月） 7/26（日） ☆

3 10/12(月） 10/25（日） ☆ ☆ ◆

4 2/1(月） 1/24（日） ☆ ☆ ◆

5 3/29（月） 3/21（日） ☆ ☆ ◆

※都合により、メニューや日程が変更になる場合もございます。予めご了承ください。

・初回の授業で包材をお配りしますので、保冷箱やトレーをお持ちいただく必要はありません。バッグはお持ちください。
　　※初回の授業をお休みされた方には次回の授業でお渡ししますので、スタッフにお声がけください。

・☆印がついている日は保冷箱でお持ち帰りいただきますので、☆の数を必ずお持ちください。

・◆印がついている日はアルミトレーでお持ち帰りいただきますので、◆の数を必ずお持ちください。

・□印がついている日は四角トレーでお持ち帰りいただきますので、□の数を必ずお持ちください。

・氷菓の日にはドライアイスをお渡しします。

エヴァスィオン ル・ルガン

タンタスィオン・グルマンドゥ 栗のダックワーズ

重厚さの中の
心休まるラムレーズン

心とこめかみを締め付ける
チョコレートとムラングセッシュ

過ぎし日の淡い思いの
グリヨットゥの氷菓

ココナッツのパウンド

ベレ・レーヌ
軽やかに心昇る
レモンのムース

ヴィクトリア オペラ・プラリネ

サンミッシェル マンゴーとチーズ

　（1人１台） （2人で１つ/半分お持ち帰り）

ロワイヤル  カシスとオレンジ

紅茶のお菓子 キャラメルのお菓子

みかんとヨーグルト ビスキュイ・ムワルー・ショコラ

トゥリアノン 春の苺のケーキ

ヨーグルトとバジル オレンジのお菓子

フォレ・ノワール パッションのショートケーキ

2020年度　卒業研究科Ⅰ・Ⅱ　日程表

　（1人１台） （2人で１つ/半分お持ち帰り）

トゥランシュ・シャンプノワーズ ガトー・オートリッシアン

スープ・アングレーズ・
ア・ラ・バナーヌ

抹茶のお菓子

※メニュー①は当初の日程より変更になっております。ご注意ください。

イル・プルー・シュル・ラ・セーヌお菓子教室
〒150-0033 東京都渋谷区猿楽町17-16

代官山フォーラム2F
TEL:03-3476-5196
FAX:03-3476-5197
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