
●出荷　随時出荷
●条件　器具は、売値の80％で直取引の委託販売。
　　　　フェア終了後、返品して頂き、売れ数のみ精算してお支払い頂く形になります。

①　おすすめ器具パック　本体80,652円（税別）
イル・プルーの焼き菓子本（シフォン、パイ、パウンド）やプロ向け本と一緒に。
本書で使用しているイル・プルーならではの器具を中心に。左記の器具をパックにしました。

「本の通りに作ったら、本当においしくできた！」
そんな声があがるのは、フランス菓子店・教室・材料店も併設するイル・プルーならでは。
さらに、きちんとしたお菓子作りには、きちんとした製菓器具が不可欠です。
イル・プルーの本で使われている器具は、プロも愛用するフランスの老舗メーカー、マトファ
社のものなどを中心に、弓田亨自身が「本当においしいお菓子作り」のために開発したオリ
ジナル器具まで様々。このフェアでは、イル・プルーの本を、より忠実に、よりおいしく作る手
助けとなる重要な器具たちを集めました。
また、大規模なフェアは無理だけど・・・という書店様のために、人気の焼き菓子本2種類のた
めのお手軽器具パックもご用意しました。
※「イル・プルーの焼き菓子本」「イル・プルーの専門書フェア」との併用をお薦め！

専門料理書で
本格的なフェアを
お考えの書店様に

お薦め

エンドスペースでの

ミニフェアにお薦め

②　お手軽！器具ミニパック（パウンド本用）　本体14,938円
展開お薦め書籍：イル・プルーのパウンドケーキ

←単品でお好きな器具をチョイスし、
　大きなフェア展開した例
　（紀伊國屋新宿本店）

★イル・プルーの本でお菓子を作るのに必要な、基本的な型や混ぜる器具を中心とした商品一例

　型と混ぜる器具だけでの
　シンプルなミニフェア例（参考）→

アルミシフォン型（17㎝） ＡＬミニ食型（パウンド型）

デコ型（12㎝）

メレンゲを混ぜる時に使う
オリジナル器具
エキュモワール

ホイッパー（大・小）

【器具パック内容】
アルミシフォン型（17㎝）×3、ＡＬミニ食型（パウンド型大・小）×各3、
デコ型（12㎝）×3、オーバル型×10、18cm角キャドル×3、天板（深・浅）
×各3、深大ボウル×3、手付き中ボウル×3、エキュモワール×3、ホイッ
パー（大・小）×各3、木べら（大・小）×各3、耐熱スケッパー×3

＊さらにボリュームを増やしたい場合は、単品注文書で追加可能

販売価格：3570円（税抜） 販売価格：大913円（税抜）
　　　　  小838円（税抜）

販売価格：625円（税抜）

販売価格：1250円（税抜）

販売価格：大1475円（税抜）
　　　　  小1363円（税抜）

販売価格：大550円（税抜）
　　　　  小450円（税抜）

深大ボウル 手付き中ボウル

耐熱スケッパー

販売価格：3275円（税抜） 販売価格：2313円（税抜）

販売価格：437円（税抜）

オーバル型
販売価格：775円（税抜）

木べら（大・小）

【器具ミニパック内容】
ＡＬミニ食型（大・小）×各3、ホイッパー（大・小）×各3、木べら
（大・小）×各3

パティシエ弓田亨が薦める、
プロのおいしさを作るための製菓器具フェア ～プロが薦める、製菓器具とお菓子本のフェア（器具注文書）～

③　お手軽！器具ミニパック（シフォン本用）　本体25,488円
展開お薦め書籍：新シフォンケーキ心躍るおいしさ

【器具ミニパック内容】
シフォン型17cm×3、ホイッパー（小）×3、エキュモワール
×3、手付き中ボウル×3

18ｃｍ角キャドル（オリジナル）
販売価格：4000円（税抜）

18ｃｍ角天板（深・浅）（オリジナル）
販売価格：深：2500円（税抜）
　　　　  浅2100円（税抜）

バター不足の今、

バター不要のシフォン

がお薦め！


