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1 4/19（火） 4/29（金）♪

2 7/5（火） 7/18（月）♪

3 9/6（火） 9/23（金）♪

4 11/8（火） 11/3（木）♪

5 2/28（火） 2/23（木）♪

※都合により、メニューや日程が変更になる場合もございます。予めご了承ください。

※来年度、メニューが変更になる場合がございます。来年度へ振替をされる場合はお含みおきください。

・お持ち帰り用の紙箱は毎回お渡しいたします。　バッグはお持ちください。

　試食のサラダのお持ち帰りをご希望される方は、タッパーなどをお持ちください。スープのお持ち帰りは出来ません。

◆ トレトゥールクラスは来年度への振り替えはございません。欠席の際はルセットのお渡しか授業料のご返金となりますが

    手続きの日にちによって材料費（下記参照）が発生いたしますので期限内にお手続きください。

手続き期限と材料費

10,000円

21,000円

♪がついている日は祝日です。

クルスタッドゥ・トリアノン

ポロネギのクルスタッドゥ

（テーブルで1つ作って試食）

キッシュ・ロレーヌ

米のカレーサラダ

サラダ・トロぺジェンヌ
（根セロリのサラダ）

2022年度  トレトゥール　日程表

クスクスのサラダ

【定員：8名】

グラタン・ドフィノワ
（じゃがいものグラタン）

　　※ 開始時間にご注意ください！

サラダ・ジャポネーズ
（米のサラダ）

スープ・ボンヌファム
（じゃがいものスープ）

スープ・オ・ピストー
（バジルのスープ）

　（1人1台お持ち帰り）

アッシ・パルマンティエ
（じゃがいもと挽肉のグラタン）

受講日の1週間前18時から前日の17時まで

受講日の前日17時以降当日

≪2021年度より新設≫

【授業時間　　12：00-16：30 】

（実演のみ/試食あり）

サーモンとほうれん草の
クルスタッドゥ

マセドワーヌ・サラダ

タルトゥ・オニオン

ニョッキ・ア・ラ・
パリジェンヌ
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